
New Year’s Eve Buffet
Σαλάτες

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΡΟΚΑ ΣΠΑΝΑΚΙ ΒΑΒΥ, ΦΙΛΕΤΑ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙΟΥ, ΚΑΡΥΔΙΑ &
BLUE CHEESE DRESSING

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΡΟΚΑ ΣΠΑΝΑΚΙ ΒΑΒΥ, ΦΙΛΕΤΑ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙΟΥ, ΚΑΡΥΔΙΑ &
DRESSING ΓΙΑΟΥΡΤΙΟΥ

ΣΑΛΑΤΑ CAESARS ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ, ΜΠΕΪΚΟΝ, ΚΡΟΥΤΟΝ &
ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ

ΣΑΛΑΤΑ ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ

Ορεκτικά

ΧΟΙΡΙΝΟ ΡΟΛΟ ΓΕΜΙΣΤΟ ΜΕ ΑΜΠΕΛΟΦΥΛΛΑ, ΦΕΤΑ, ΛΑΧΑΝΙΚΑ &
ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ

ΣΤΗΘΟΣ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ ΓΕΜΙΣΤΟ ΜΕ ΣΤΑΦΙΔΕΣ, ΚΟΥΚΟΥΝΑΡΙ,
ΚΑΣΤΑΝΑ & ΣΑΛΤΣΑ ΟΒΕΝ ΜΠΛΑΝ

ΜΟΣΧΑΡΑΚΙ ΜΠΟΥΡΓΚΙΝΙΟΝ

ΑΓΡΙΟΓΟΥΡΟΥΝΟ ΣΤΙΦΑΔΟ

Κυρίως

ΠΛΑΤΟ ΤΥΡΙΩΝ
ΠΡΑΣΣΟΠΙΤΑ ΜΕ ΦΕΤΑ & ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ ΒΟΤΑΝΑ
ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ PORTO BELLO ΓΕΜΙΣΤΑ ΜΕ ΤΥΡΙΑ

ΛΑΧΑΝΟΝΤΟΛΜΑΔΕΣ ΑΥΓΟΛΕΜΟΝΟ
ΦΛΟΓΕΡΕΣ ΜΕ ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ & ΜΑΥΡΟ ΣΟΥΣΑΜΙ

Γαρνιτούρες
ΨΗΤΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΜΕ DRESSING BALSAMICO

ΠΑΤΑΤΕΣ ΜΠΟΥΛΑΝΖΕΡ ΜΕ ΜΠΕΪΚΟΝ & ΘΥΜΑΡΙ
ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΒΟΥΤΥΡΟΥ

ΡΥΖΙ

50 euro / άτομο



New Year’s Eve Buffet
Salads

SALAD WITH ROCKET, SPINACH, ORANGE FILLETS, WALNUTS & BLUE
CHEESE DRESSING

SALAD WITH BUFFALO SPINACH ROCKET, ORANGE FILLETS, WALNUTS
&

YOGHURT DRESSING

CAESARS SALAD WITH CHICKEN, BACON, CROUTONS & PARMESAN

GREEK  SALAD

Appetisers

PORK ROLL STUFFED WITH GRAPE LEAVES, FETA, VEGETABLES &
MUSTARD

BREAST OF TURKEY STUFFED WITH RAISINS, PINE NUTS, CHESTNUTS
& OVEN BLANC SAUCE

BOURGUIGNON BEEF

WILD BOAR STEW

Main

CHEESE PLATTER 
GREEN PIE WITH FETA & AROMATIC HERBS

PORTO BELLO MUSHROOMS STUFFED WITH CHEESE
CABBAGE DUMPLINGS WITH EGG LEMON

GOAT CHEESE & BLACK SESAME FRITTERSΙ

Sides
GRILLED VEGETABLES WITH BALSAMICO DRESSING

BOULANGER POTATOES WITH BACON & THYME
BUTTER VEGETABLES

RICE

50 euro / person


